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amaretto, pain grll]e dolci note vegetal; ma dara d1 pit. Caldo dmamlco e tannico,
ha centro bocca carnoso. Barrique. Tagliata di manzo in salsa al vino rosso.

LANGHE Rosso NEJ 2006 - Pinot Nero 100% - € 14,50 ) / TEET

Pot-pourri di plCCO]l frutti integri, pepe bianco, felce, cioccolato, erbe montane.
Agile, scattante, equilibrato e lungo, con fremito tannico. Barrique. Pollo all’uva.

BAROLO PAREJ 2004 - Nebbiolo 100% - € 45 - Esordio: gelatina di ~ we— SFF

piccoli frutti; svolgimento: tabacco, liquirizia, viola, lauro. Tannico, fresco, succoso
pur senza una struttura monstre, durevole. Barrique. Cervo con polenta.

- BARBERA D’AsTI NUJ SUJ 2006 - € 15,50 - Melograno, caramella o @FF
rossa, rosa, eucahpto cacao. Quasi equilibrata grazie alla forza alcolica, & sempre
fresca e diretta fino alla fine. Barrique. Tagliata ai porcini.

- MoscaTo p’As11 LA RosA SELVATICA 2007 - € 7,50 - Fine di salvia, ‘ BT
fior di limone, caprifoglio, mela, agrumi. In bocca, freschezza e gioiosita di beva.

DOLCETTO D’ALBA ROUSORI 2007 - € 8 - Profumi di ciliegia matura e ‘ TEY )
iris conducono a un clima spezmto ‘Tannico come da manuale, ¢ succoso e facile.
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